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HOTEL **** & SPA - RESTAURANT

Menu Petit Délice d 29,90 €

Sauf Samedi soir, veille de jours friés, jours feriés

Dégustation de saveurs

oxtail soupe, raviole de quene de beewd,
crolitons grillés et salade d'herbes

AHekek

Canette des Dombes cuite & basse tewpérature,
Ecrasée de powme de terve i La clboulette, demi-glace au parfuun de séchouan

Le Paris-Brest, mousse Légere a La cacahuete

Mewnu Végétarien & 29,90 €

Sauf Samedi soir, veille de jours f2riés, jours fériés

Velouté de potimarron, graine de courge torréfiée et huile fumée,
créme montée i La clboulette

Risotto des bols, champignons crus et cuits,
émulsion et enokl en tewpura

Le Paris-Brest, mousse Légere a La cacahuete

Balade qourmande : Menu & plats au choix du chef
& &5 € sans vins ou i 84 € avee vins (3 verres de vin de 10 cl)
Notre menu Balade Gourmande est servie par table entire,

Mewnu Plaisir i 48 €

Dégustation de saveurs

Chatr de crabe en raviole de Légumes, condiment aux agrumes et guacamole,
salade aux herbes fratches

U'oewf parfait sur son nid de céleri vave, éounne & La brisure de truffe

ook

Velouté de potimarron, graine de courge torvéfié et huile fumée,
crévee montée i La ciboulette

Adekek

_Joue de beeuf fagown rossind,
mousseling et chips de panals, demi-glace au Porto

ok

Notre tartelette tigde au chocolat Valrhona Grand Cru Guanaja

Prix nets



Nos Entrées

Tarte fine au parfum des bols, champignons cuits, crus et en tempura,
plstow de roquette et glace parmesan 22 €

Carpaccio de Lotte au curry, sommite de romanesco en pickels,
salade d'herbes et dés de citron 24 €

Escalope de fole gras de canard poblée, pormumes caramélisées et en gelée,
Jus i la cardamone et au Mare de Gewurztraminer Schaetzel 29 €

Marbré de fole gras de canard, coeur i La figue,
maolére en réduction, figue rotie 26 €

Nos Plats
La peehe sulvant les arrivages de nos polssonniers 20€ i 26 €

Ploeonnenu ole Lo maison Kieffer, suprdmes cuits & basse température,
les cuisses en ravioles de fole gras, jus & Varachide, cacahuttes torréfides 32 €

Ris de veau en croustillant, pané aux frults secs, textures de toplnambour,
Jus tranché & Lhuile de noisette 36 €

Supréme de poulet de La matson Koerckel, kiiseknepfle comme
la « grand-mere », légumes au jus, sauce fagon albuféra =1 €

Nos Fromages

Plateau de fromages affinés par la fromagerie Tourrette 12 €
Tarte flambée au Saitnte Maure de Touraine,
copeaux de poive et noix fraleche 10 €

Nos Desserts

A commander en début de repas afin de miewx vous satisfalre

Sphérc exotique, mousse coco et ceeur it L'ananas 12 €

Déclinaison autour de Lla pommne,
sablé breton, glace caramel / beurve noisette 12 €

vacherin glacé contemporain décling aux fruits de satson 12€
Notre dégustation de chocolat 14 €

Le Titre de Maltre Restawvateur a été décerné auw Clos des Délices
en reconmaissance de la quallté de sa prestation,

Beeuf et Veau : origlne France - Prix nets

Notre chef travaille des produits de saison, certains plats peuvent donc étre soumis a des modifications.
Composition des menus et des plats non contractuels, les ingrédients peuvent étre modifiés a tout moment sans préavis.

Nous vous accueillons de 11 h 45 & 13 h 45 pour le déjeuner et de 18 h 45 a 20 h 45 pour le diner.
Le restaurant est fermé le dimanche soir.
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